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BM/2/AS

Allgemeine Normen und Anmerkungen

Abschnitt 1

1.1 - ALLGEMEINE ANMERKUNGEN

Vor dem Maschinenstarten soll der Benut-
zer dieses Handbuch sorgféltig lesen, um
die technischen Spezifikationen beachten
sowie die Steuerverfahren der Maschine
durchflhren zu kénnen.

Im Bezug auf den Maschinengebrauch ist
eine gewisse Benutzerausbildungszeit
vorher zu beriicksichtigen.

Sich vor der Maschinenaufstellung versi-
chern, daB3 die betroffene Flache mit den
Aussenmassen sowie dem Gewicht dersel-
ben vereinbar ist.

Bei Aufstellung oder Entfernung von Ma-
schinenteilen sind ausschliesslich fur das
jeweilige Gewicht sowie die jeweiligen ge-
ometrischen Merkmale des zu hebenden/
bewegenden Teils geeignete Hebe-, Han-
dlingmittel zu benutzen.

Nur befugtes Fachpersonal darf die Mas-
chine starten, einstellen und reparieren.
Ausserdem soll es zur Durchfuhrung der er-
forderlichen Verfahren auf dieses Handbuch
Bezug nehmen.

Die sichinder Maschine befindenden mecha-
nischen und elektrischen Bestandteile sind
durch mittels Schrauben totalgeschlossene
Schutztafeln geschitzt.

Bevor man mit der Reinigung und/oder War-
tung der Maschine fortfahrt und bevor man
irgendwelche Schutzvorrichtungen entfernt
sichergehen, dass der Linientrennschal-
ter oberhalb dem Gerét auf der Position
“OFF” steht, und das dieser Zustand vom
Bediener, deram Gerat den Eingriff ausfihrt,
zu sehen ist.

Ist das Versorgungskabel beschadigt, muss
es vom Hersteller oder seinem technischen

Kundendienstausgetauscht werden odervon
einer Person mit &hnlicher Qualifikation, um
jedes Risiko zu vermeiden.

Die Stromzufiuhrungsanlage des Ein-
k&ufers muss mit einem automatischen
AuslésungssystemuberdemMaschinenhaup-
tschalter sowie mit einer angemessenen
Erdungsanlage,die allen Unfallverhitung-
smassnahmenanforderungen entspricht,
versehen werden.

Sollte der Benutzer am Hauptschalter oder
neben demselben verfahren, ist die Span-
nung der Leitung, an der der Hauptschalter
angeschlossen ist, auszuschalten.

Bei Nachprifungen und Instandhaltung-
sverfahren, bei denen die Schutz- sowie
Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen sind,
sind die Benutzerjeweils als verantwortlich zu
betrachten.Deshalb darf nur befugtes, te-
chnisches Fachpersonal diese Verfahren
durchfihren.

Sich versichern, dal alle UnfallverhAtungs-
u. Sicherheitsvorrichtungen (Schranken,
Schutzvorrichtungen, Schutzkésten, Mikro-
schalteru.s.w.) einwandfreifunktionieren. Ist
das nicht der Fall, sind dieselben zu reparie-
ren.

Die Sicherheitsvorrichtungen sind nicht
zu entfernen.

Zur Vermeidung persénlicher Gefahrlagen
sind geeignete, den betroffenen Sicher-
heitsverordnungen entsprechende Mittel zu
benutzen.

Aus keinem Grund ist die elektrische, pneu-
matische oder irgendwelche andere Anlage
aufzubrechen.

Wenn die Maschine in Betrieb ist, ist sie nie
unbeaufsichtigt zu lassen.
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Allgemeine Normen und Anmerkungen

Das Gerat ist fir die professionelle Anwen-
dung bestimmtund darfdaher nurvon Kindern
und Personen mit geringeren physischen,
sensoriellen oder mentalen Fahigkeiten ver-
wendet werden, wenn sie Uberwacht werden
oder die Anleitungen fir den Gebrauch des
Gerétes von einer Person erhalten, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich ist. Die Kinder
darfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Rei-
nigung und die Wartung soll vom Verwender
ausgefuhrtwerden und darf nichtvon Kindern
gemacht werden.

Laut den geltenden Normen ist ausschliess-
lich eine Unfallverhitungsarbeitskleidung zu
tragen.

Bei Verfahren oder Reparaturen an Flachen,
die direkt vom Boden nicht erreichbar sind,
sind sichere, den geltenden Sicherheitsve-
rordnungen entsprechende Leitern oder
Hebesysteme zu benutzen.

Sich bei Reparaturen neben oder unter der

Maschine versichern, dal:

* Es sind keine Organe und Bauteile vorhan-
den, die sich in Bewegung setzen kdnnten;
und/oder sich keine unstabilen Teile an oder
neben der Maschine befinden:

Zur Durchfuhrung von Verfahren an der
Maschine sind die H&dnde nicht zu benutzen.

Bewegliche Teile sind weder mitden Handen
noch mitanderen Gegenstanden zu stoppen.

Neben der Maschine sind keine Streichhdlzer,
Feuerzeuge oder freie Flammen zu benutzen.

DIEANMERKUNGENANDEN SCHILDERN
AN DER MASCHINE SIND VOR VER-
FAHREN AN ODER NEBEN DERSELBEN
SORGFALTIG ZU BEACHTEN.

Alle Schilder sollen deutlich lesbar sein, im
Notfall ist ihre Stellung zu &ndern, damit sie
der Benutzer problemlos sehen kann.

Ausserdem sind alle eventuell verschlissenen
oder nicht mehr deutlich lesbaren Schilder
zu ersetzen, die neuen Schilder sind bei der
Ersatzteilabteilung zu verlangen.

Es ist verboten bei Maschinenbetrieb
Reparaturen durchzufiihren.

Bei Maschinenstérungen oder beschadigten
Maschinenbestandteilen ist der Instandhal-
tungsverantwortliche zu kontaktieren, ohne
willkirliche Reparaturen durchzufihren.
Die Maschine ist nur zum vorgesehenen,
belegten Zweck zu gebrauchen.

Die Nutzung des Gerates muss immer
geman der Modi, Zeiten und Orte erfolgen,
die von den anerkannten technischen Nor-
men gemal der Maschinenrichtlinie 2006/42
und unter Einhaltung der Normen betreffend
der Gesundheit und Sicherheit der Arbeiter
vorgesehen und in den geltenden Gesetzen
des Nutzungslandes angegeben sind.

Bei eventuellen Unfallen oder Schaden
an Personen oder Gegenstéande aus der
Nichtbeachtung sowohl der Sicherheits-
normen als auch der Anweisungen in
diesem Handbuch lehnt die Firma irgend-
welche Haftung ab.

DIESE SICHERHEITSNORMEN ER-
GANZEN DIE JEWEILS ORTLICHEN
GELTENDEN SICHERHEITSNORMEN.

Rasch vorbereitete oder Notreparaturen
sind NIE durchzufiihren, dadieselben den
Maschinenbetrieb sowiedie Sicherheitsu-
msténde des Benutzers beeintrachtigen
kénnten.

IMZWEIFELSFALLEISTFACHPERSONAL
ZU KONTAKTIEREN.

BElI AUFBRECHEN DER MASCHINE IM
ELEKTRISCHEN, ELEKTRONISCHEN
ODERMECHANISCHEN BEREICH SOWIE
BEI NACHLASSIGEM MASCHINENGE-
BRAUCH LEHNT DER HERSTELLER
IRGENDWELCHE HAFTUNG AB, DA GGF.
IST NUR DER BENUTZER ALS VERAN-
TWORTLICH ZU BETRACHTEN.
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1.2 - BEZUGSNORMEN

- Die Maschine und ihre Sicherheitsvor-
richtungen sind nach den Normen, die in der
Konformitatserklarung enthalten sind, gebaut
worden.

1.3 - BESCHREIBUNG DER SYMBOLE

Viele Unfélle entstehen aus einer ungentg-
enden Kenntnis sowie aus der Nichtbe-
achtung der Sicherheitsregeln wahrend des
Maschinenbetriebs und der Instandhaltun-
gsverfahren.

Zur Vermeidung von Unféllen sind alle
Vorsichtsmassnahmen und Anmerkun-
gen in diesem Handbuch sowie an den
Schildern an der Maschine zu lesen, zu
verstehen und zu beachten.

Zur ldentifikation der sich in diesem Han-
dbuch befindenden Sicherheitsnachrichten
werden folgende Symbole benutzt:

GEFAHRLAGE

Dieses Symbol wird bei den Sicherheitsna-
chrichten des Handbuchs benutzt, wenn
potentielle sowie Schwerverletzungs- oder
Todgefahrlagen vorhanden sind.

¥

ACHTUNG

Dieses Symbol wird auch bei den Sicherhei-
tsnachrichten des Handbuchs benutzt, wo
Gefahrlagen, bei denen kleine Verletzungen
oder Schaden entstehen kdnnen, benutzt.
Die Nachricht kann auch nur bei Gefahrla-
gen, die Maschinenbeschéadigungen verur-
sachen kénnen, benutzt werden.

IS
WICHTIG

Dieses Symbol ist als Vorsichtsmassnah-
me zu betrachten, um Verfahren, die die
Lebensdauer der Maschine beeintréachtig-
en koénnten, zu vermeiden, es wird auch
bei wichtigen Hinweisen an den Benutzer
verwendet.

A GEFAHRLAGE A

Aus Deutlichkeitsgriinden wird die Maschi-
ne in einigen Abbildungen dieses Handbu-
chs ohne Schutzvorrichtungen gezeigt. DIE
MASCHINE IST NIE OHNE EINGEBAUTE
SCHUTZVORRICHTUNGEN ZU GEBRAU-
CHEN.
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1.4 - ZUSAMMENSETZUNG DER MASCHINE

Die Portionierteigmaschine und Abrundmaschine BM/2/
AS dient zum Portionieren und Abrunden der Pizzateig-
kugeln im Dauerzyklus.

+ Eskodnnten Teigkugeln mit einem Mindestgewicht von
50 g und einem Hochstgewicht von 300 g hergestellt
werden. Dazu werden in den oberen Trichter jeweils
30 - 35 kg nicht fermentierter Teig gefullt.

+ Das Gewicht wird mit eigenen Kegeln am Austritt des
oberen Moduls dosiert.

+ Das obere Modul der Maschine portioniert die Teig-
kugel, die nach dem Schneiden in einen Trichter fallt
und in das untere Modul gelangt, wo sie mit einem
Zubehorteil (Glocke) zu einer Kugel geformt wird.

* Am Ende des Abrundungsverfahrens tritt die Teigku-
gel auf einem Férderband aus der Maschine aus.

1.5 - VORBEREITUNGEN ZU LASTEN DES
EINKAUFERS

a) Vorbereitung des Anlagenaufstellungsorts.

Der Einkaufer soll laut Hinweisen in dem Abschnitt
"Maschinenaufstellung" eine Stitzenflache vorberei-
ten.

b) Elektrische Anschlussvorbereitung.

Die Stromzufiihrungsanlage soll den geltenden
Normen des Bestimmungslands entsprechen sowie
mit einer angemessenen Erdungsanlage versehen
werden.

An der Zuflhrungsleitung an der oberen Seite der
Maschine ist eine allpolige Trennungsvorrichtung
anzubringen.

Die elektrischen Speisekabel sind aufgrund
des héchsten, von der Maschine benétigten
Stromwerts zu dimensionieren, sodaB3 ein
eventueller Stromabfall bei Volllast 2% unter-
schreitet.

c) Mittelleiter
Die Anlage ist mit Mittelleiter versehen, daher ist

eine dazu bestimmte, nach den geltenden Richtlinien
identifizierte Klemme vorbereitet worden.

1.6 - NOTVERFAHREN IM BRANDFALL

a) Im Brandfall ist der Hauptschalter und dadurch die
Maschinenspannung auszuschalten.

b) Zur Brandléschung sind dafiir geeignete Léscher zu
benutzen.

A GEFAHRLAGE A

Es ist verboten unter Spannungsumstéanden mit
Wasser den Brand zu I6schen.

1.7 - EXPLOSIONSGEFAHR

Die Maschine ist flr Benutzung in explosionsgefahrl-
ichen Radumen nicht geeignet.

1.8 - SCHALLDRUCK

Die Modelle BM/2/AS wurden gebaut, um den A-bewerte-
ten aquivalenten Schalldruckpegel wahrend des Betriebs
im Leerlauf und bei Vollbelastung unter 70 dB zu halten.
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Abschnitt 2

AUSSENMASSE
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765 765 1450
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2.1- TECHNISCHE MERKMALE

BM/2/AS
Abmessungen (€m, LXTXH) ..o 76,5x76,5x1450
Trichterkapazitat (Kg) ..........cccoiiiii e 30
SOMANSCRIUSS..........ociiiiiiiiii et 230 V~1
.................................................................................................. 230 V~3
...................................................................................... 380-400 V/V3N
NettOGEWICHT (KG) .. ..o bbb ene s 183

- Temperaturfeld fir den normalen Betrieb: von +5°C bis +40°C
- Temperaturfeld fur die Einlagerung und den Transport: von -25°C bis +55°C

ZUBEHOR
- Kegel
Artikel-Nr. Kegeldurchmesser Teiggewicht

(2 cm) (9)

AHO027RO 3,5 50/70
AH021RO 4 60/100
AHO022RO 4,5 90/130
AHO023RO 5,0 120/160
AHO024RO 55 150/190
AHO025RO 6 180/220
AHO026RO 6,5 210/250
AH044RO 7 240/300
- Glocke
Artikel-Nr. Teiggewicht

(9)
KA024RO 50/80
KA025RO 90/130
KA026RO 140/180
KA027RO 190/230
KA029RO 220/260
KA028RO 260/300
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2.2 - TRANSPORT
2.2.a - SENDUNG (Abb. 1)

Die sich in einem mit Umreifung versehenen Karton be-
findende Maschine wird an einer Holzpalette positioniert.

Die Maschinensendung kann wie folgt erfolgen:
a) LKW

b) Luftweg
c) See
d) Bahn

Die Wahl unter den verschiedenen Sendungsmoglic-
hkeiten ist beim Vertragsabschluss zwischen Lieferanten
und Eink&ufer zu vereinbaren.

I]g> WICHTIG

Die die Maschine enthaltende Verpackung ist vor
Witterungen zu schiitzen, es ist verboten an der
Verpackung andere Kisten oder Materialien zu po-
sitionieren.

2.2.b - VERPACKUNGSHEBEN (Abb. 2)

Die Maschine wird in drei separaten Frachtsticken

versendet:

- Ein Frachtstiick fur die Portionierteigmaschine

- Ein Frachtstiick fur die Abrundmaschine

- Ein Frachtstlick mit Glocke und Kegel fir die
gewlinschte Stiickzahl

Die Handhabung der Schachtel soll ganz sorgfaltig
erfolgen. Zur Durchflihrung der Hebe- sowie Positionier-
verfahren der Schachtel sind flr das Gewicht derselben
geeignete Hebemittel auszuwéhlen.

Die Schachtel ist mit Kran oder Flaschenzug mit geei-
gneten Riemen oder mit einem Gabelstapler, wobei die
Gabeln in die dazu bestimmten Zinken einzusetzen sind,
aufzuheben.

A GEFAHRLAGE A

Nur befugtes Fachpersonal darf Hebe- und Handlin-
gverfahren durchfiihren.

Der Hersteller weist jegliche Haftung fiir Personen-
oder Sachschéaden von sich, die auf die mangelnde
Beachtung der geltenden Sicherheitsnormen fiir He-
ben und Transportieren von Materialien inner- oder
auBerhalb des Werks zuriickzufiihren sind.

2.2.c - EINLAGERUNG

ﬂg> WICHTIG

Die Kiste, die die Maschine enthélt, ist bei Einlage-
rung derselben vor Witterungen zu schiitzen, es ist
verboten an der Kiste andere Kisten oder Materialien

7

N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
N
A\

Hebestellen

zZu gositionieren.
D -
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2.3 - EINGANGSPRUFUNG

Sich beim Eingang der Lieferung versichern, daB die
Verpackung unversehrt und bei Sicht unbeschadigt ist.
Falls das Liefergut unbeschéadigt ist, die Verpackung, wie
unter Punkt 2.4 angegeben, entfernen (es sei denn, die
Herstellerfirma hat andere Anweisungen erteilt).

Sich versichern, daB das Gebrauchshandbuch sowie
die in dem Frachtbrief angegebenen Komponenten in
der Verpackung vorhanden sind.

Sollten Schaden oder Mangel festgestellt werden:

a- Ist die Speditionsfirma, sowohl telefonisch als auch
schriftlich, mit Empfangsanzeige, dartber zu infor-
mieren (die Frachtsticke immer mit Vorbehalt in
Empfang nehmen);

b- Die Herstellerfirma, wie oben erwdhnt, zur Kenntni-
snahme informieren, dabei die Korrespondenz an
folgende Adresse richten:

OEM - ALI S.p.A.
46012 BOZZOLO (MN) ltalia
Viale Lombardia, 33
Tel. 0376- 910511
Fax 0376 - 920754

zu senden ist.

2.4 - AUSPACKEN (Abb. 3)

Zur Entfernung der Maschine von der Verpackung wie
folgt vorgehen:
+ Die Befestigungsumreifungen (1) des Kartons sch-
neiden.
Die Klammerndes Verpackungskartons (2) entfernen,
um denselben aufzumachen.
Die Pappenhiille (2) entfernen.
Sich versichern, dal alles unversehrt ist.
Sich versichern, dal der eingegangene Lieferumfang
der Begleitkolliliste entspricht.

Alle Verpackungselemente sind zu sammeln und
zur richtigen Verwertung zu den dazu bestimmten
Sammelstellen zu senden.

l]g> WICHTIG

Die Bekanntgabe bez. eventueller Schaden oder
Méngel/Nonkonformitatsartikel soll umgehend, al-
lerdings innerhalb von 8 Tagen vom Eingangsdatum
der Maschine erfolgen. Ansonsten wird die Ware als
angenommen betrachtet.

/

AR AR I AR A A A A
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2.5 - IDENTIFIKATION DER 2.6 - IDENTIFIKATION DER MASCHINE
KOMPONENTEN (Abb. 4) (Abb. 4)

1. Portionierteigmaschine Die Kenn-Nummer der Maschine sowie die Daten zur
2. Abrundmaschine identifikation der Maschine sind an einem Schild (12)
3. Schnecke an der MaschinengrundflKche gepréagt.
4. Obere Tur der Portionierteigmaschine
5. Trichter [[g> WICHTIG
6. Messer
7. Kegel . .

Schni I Bei eventuellen Anfragen nach technischer Wartung
8. Schnittsteuerungsteller . oder bei Ersatzteilbestellungen ist die Kenn-Nummer
9. Schublade Abrundmaschine

10.Glocke der Maschine immer anzugeben.

11.Teigkugelauszugsband
12.Typenschild

TYPE| Sl -2|
ALISpa.|[400-3+N],, [50/60],;,
Vle Lombardia, 33
s 092 i [ 25]a
MAX
c E nr OMOH1001010 |
Made in ITALY 2014
COD. OMO05740..
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Abschnitt 3

A GEFAHRLAGE A

Nur Fachtechniker diirfen alle in diesem Abschnitt
beschriebenen Verfahren durchfiihren.

3.1 - MASCHINENPOSITIONIEREN (Abb. 1-2-3)

» Die Abrundmaschine (1) am endgdltigen Installa-
tionsort abstellen und die FiBchen (2) am Sockel
anschrauben.

+ Die FuBchen (2) verstellen, um die Abrundmaschine
zu nivellieren.

Die beiden Riemen (3) unter den Koérper der Portio-
nierteigmaschine (4) an den Widerlagern einfiihren
und an den Gabeln eines Hubstaplers anhangen.

Die Maschine (4) anheben und die hinteren FliBchen
(5) entfernen.

Zwei Holzstdcke (6) auf die Abrundmaschine (1) legen,
dann die Portionierteigmaschine (4) so auf die obere
Einkerbung der Abrundmaschine (1) setzen, dass die
beiden VorderfliBchen (5) zentriert sind.

Die Riemen (3) und die beiden Holzstécke (6) nach
einander entfernen und die Portionierteigmaschine (4)
auf die Abrundmaschine (1) setzen.
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» Das hintere Paneel (7) abnehmen und die beiden
Maschine mit zwei Schrauben (8), Beilegscheiben (9)
und Muttern (10) befestigen.

3.1.a - POSITIONIEREN DER MASCHINE

Die Hinweise in der Fig. 2 sorgfaltig beachten, da die-
selben die erforderlichen, vom Benutzer/Techniker zu
beachtenden Sicherheitsmindestabstande angeben, um
jedes Arbeits- oder Instandhaltungsverfahren genau und
problemlos durchfiihren zu kénnen.

300 mm

300 mm
/
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3.2 - ZUSAMMENBAU DER BAUTEILE (Abb. 5)

Bei abgeschalteter Maschine:

+ Die Tur (1) hebe.
* Die Innentir (2) 6ffnen.

+ Die Ballengriffe (3) I6sen und den Kegel (4) montie-
ren, indem man ihn in Richtung des Pfeils "A" dreht.
Danach die Ballengriffe (3) festziehen, um den Kegel
(4) in seiner Position zu blockieren.

+ Die Schublade (5) 6ffnen und die Glocke (6) ober dem
Teller (7) einfuhren.

« Sicherstellen, dass die Bundringe (8) ganz aufge-
schraubt sind. Danach den Haken (9) in die Zapfen
(10) einfihren und die Glocke (6) in Richtung des Pfeils
"B" drehen, bis sie ganz eingehéngt ist.
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3.3 - ELEKTRISCHER ANSCHLUSS (Abb. 6)

A GEFAHRLAGE A

Die Stromspeiseleitung ist mit einem entspre-
chenden, allpoligen LEITUNGSTRENNSCHALTER
(automatischer Leitungsschutzschalter und Diffe-
renzialschalter) zu versehen, der vor dem Haup-
tschalter der Steuereinheit mit Mindest6ffnung
der Kontaktstiicke = mm 3 anzubringen ist.

Der LINIENTRENNSCHALTER muss in der Néhe
des Gerates liegen, damit sein Zustand jederzeit
vom Bediener wahrend der Arbeit, Wartung und
Reinigung gesehen werden kann.

Die Erdungsanlage soll den jeweiligen, értlichen
elektrischen Normen entsprechen.

Die elektrischen Speisekabel sind aufgrund
des hdéchsten, von der Maschine benétigten
Stromwerts zu dimensionieren, sodal ein even-
tueller Stromabfall bei Volllast 2% unterschreitet.
Die sich auf die Stromspeiseleitung beziehenden
Daten sollen den Daten an dem Identifikations-
schild sowie in der Tabelle mit den technischen
Merkmalen, die in dem Einleitungsteil dieses
Handbuchs nachzuschlagen ist, entsprechen.

A GEFAHRLAGE A

Sich vor dem elektrischen Anschluss der Maschine
versichern, dal der LEITUNGSTRENNSCHALTER
ausgeschaltet ist (Ausschaltung der Leitung), daher:

+ Die beiden Verbinder (1) und den Erdverbinder (2) an
die beiden Maschinen anschlieBen.

+ Ist das Speisekabel (3), das aus der Maschine herau-
skommt, an dem Leitungstrennschalter an der oberen
Seite der Maschine anzuschliessen.
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3.3.a - PRUFUNG DES ELEKTRISCHEN A
NSCHLUSSES (Abb. 7)

Zum dreiphasigen 400 V-Anschluss ist es notwendig
sich zu versichern, daB die Motordrehung einwandfrei
erfolgt zu diesem Zweck wie folgt vorgehen:
Die Spannung vor der Maschine einschalten, dann
den Schalter (1) betatigen, der darauf aufleuchtet.
Die Taste (2) betatigen, worauf die Lampe (3) auf-
leuchtet und sich das Band (4) zu drehen beginnt.
Uberpriifen, ob die Drehrichtung des Bandes (4) mit
der auf dem Pfeil "A" Gibereinstimmt.
Bei nicht korrekter Drehung die Maschine mit der
Taste (5) anhalten und den Schalter vor der Maschine
abschalten.

A GEFAHRLAGE A

Sich vor eventuellen VerKnderungen des elektri-
schen Anschlusses versichern, dal der LEITUNG-
STRENNSCHALTER ausgeschaltet ist (Leitung ist
nicht unter SpannungsumstKnden), dann:

Zwei der drei Phasendrahte auf dem Hauptschalter/
der Steckdose vertauschen und den korrekten Betrieb
Uberprifen.

3.3.b - ALLPOLIGER ANSCHLUSS (Abb. 8)

Zum Anschluss ist die Mutter der Schraube (8a) aus-
zuschrauben, das Kabel (7) des allpoligen Netzes ist
an der Schraube (8) anzuschliessen und die Mutter ist
wieder einzuschrauben.

3.4 - ERSTES STARTEN

Laut Hinweisen in dem sich auf den Maschinenbetrieb
beziehenden Abschnitt die Maschine starten und sich
versichern, daf3 alle Aggregate korrekt funktionieren.

Vor der erneuten Benutzung die Maschine gemaB den
Angaben im Absatz Wartung reinigen.

(=]
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Abschnitt 4

4.1 - BENUTZUNG UND GEBRAUCHSGEGE-
NANZEIGEN

l]@ WICHTIG

Die Maschine Mod. BM/2/AS dient zum Mischen,
Portionieren und Abrunden von ungegarten Pizzat-
eigkugeln mit unterschiedlichem Gewicht.

Die Maschine ist nur zu diesem Zweck zu benutzen;
bei anderen Benutzungen lehnt der Hersteller bei
Unféllen an Personen oder Gegenstéande irgendwel-
che Haftung ab und ggf. entféllt jedes Garantierecht.

4.2 - SICHERHEITSSCHILDER (Abb. 1)

Bei allen fir Benutzer oder Techniker gefahrlichen
Flachen sind Warnungsschilder mit erklarenden Bild-
symbolen vorhanden.

GEFAHRLAGE A

An der Maschine gibt es Schilder mit Sicherheit-
shinweisen, die bei jedem Benutzer der Maschine zu
beachten sind. Bei Nichtbeachtung dieser Hinweise
lehnt der Hersteller bei eventuellen, daraus ent-
stehenden Schaden oder Unféllen an Personen oder
Gegenstande irgendwelche Haftung ab.

Gefahrlage: eingeschaltete Spannung (ISO 7010
Wo012)

+ Bei eingeschalteter Spannung sind keine Verfahren
durchzufiihren. Das Symbol befindet sich am oberen
rechten Paneel in der Nahe des Speisekabels der
Maschine und am unter rechten Paneel.

Anleitungen lesen

Italiano
Prima dellallacciamento e della messa in opera dell apparecchio,
consultare le istruzioni d'uso e diinstallazione,

English
Before connecting and switch on the unit please read the
installation and operating instructions.

Francais
Avant dinstaller et de mettre en fonction lappreil, veuillez lire
attentivement les instructions de mise en service.

Deutsch
Vor dem Anschluss und der inbetriebnahme des Apparates, lesen
sie die Gebrauchs - und Installationsanweisungen.

Espanél
Antes de conectar y poner en marcha el aoarato, consulte las
instrucciones para el uso y para la instalacion.

+ Die Betriebsanleitung durchlesen, bevor man den
Strom anschlieBt.

-

Italiano
[ della messain
consultare e struzioni d'uso e dinstallazione.

English
Before connecting and switch on the unit please read the
installation and operating instructions.

Francais
Avant dinstaller et de mettre en fonction I'appreil, veullez lire
attentivement les instructions de mise en service.

Deutsch
Vor dem Anschiuss und der inbetriebnahme des Apparates, lesen
e die Gebrauchs - und Installationsanweisungen.
Espandl
Antes de conectary poner en marcha el aoarato, consulte las
instrucciones para el uso y para a instalacion.

___/

D-16
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4.3 - SICHERHEITSVORRICHTUNGEN
(Abb. 2)

Die Maschine ist mit folgenden Sicherheitssystemen
versehen:

Alle geféahrlichen Flachen sind durch Kasten mit Schrau-
ben geschlossen.

Mikroschalter, die den Zyklus bei der Offnung der fol-
genden Tren und Schubladen blockieren:

+ Auf der Tir (1) fur den Zugriff auf den Trichter zur
Teignachfillung;

+ Aufder Tur (2) flr den Zugriff auf das Schneidemesser;
+ Auf der Tur (3) fur den Zugriff auf die Schnecke;

+ Auf der Schublade (4) flr den Zugriff auf die Glocke.

4.4 - BENUTZERFLACHEN (Abb. 3)

Der Bediener befindet sich wahrend des Betriebs vor
der Maschine, um unbehindert die erzeugten Teigkugeln
(Position A) entnehmen zu kénnen.

Beim Laden des Teigs kann sich der Bediener an die
linke Seite der Maschine begeben, um bequem den Teig
in den Trichter zu laden (Position B).

Der Bediener kann sich wahrend den Wartungsarbeiten
am hinteren Teil der Maschine positionieren, um den
Ballengriff zum Feststellen der Schnecke (Position C)
aufzuschrauben.

Der Techniker darf sich flr die Wartung seitlich und hin-
ter der Maschine in der Position (D) und (C) aufhalten.

4.5 - FLACHEN MIT RESTLICHEN
GEFAHRLAGEN (Abb. 3)

Es gibt keine Stellen mit restlicher Gefahr.

-17
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4.6 - SCHALTTAFEL UND SIGNALLAMPEN

(Fig. 4)

An der Maschine sind folgende Steuerelemente vorhan-
den:

1.

Leitungsschalter

Bei Betéatigung leuchtet der Schalter auf und die
Spannung der Maschine schaltet sich ein.

Den Schalter betétigen, um die Spannungszufuhr zur
Maschine zu unterbrechen. Die Lampe des Schalters
erlischt.

. Starttaste Portionierteigmaschine

Diese Taste wird bei Betatigung der Taste (5) und
somit beim Betrieb des unteren Abrundungsmoduls
freigeschaltet.

Bei Betatigung der Taste lauft die Portionierteigma-
schine an.

. Stopptaste Portionierteigmaschine

Bei Betétigung der Taste bleibt die Portionierteigma-
schine stehen.

. Anzeigelampe Abrundmaschine in Betrieb

Sie leuchtet auf, wenn die Taste (5) betétigt wird und
wenn die Abrundmaschine in Betrieb ist.

Starttaste Abrundmaschine

Bei Betatigung der Taste startet die Abrundmaschine
und das betreffende Band. Die Anzeigelampe (4)
leuchtet auf.

. Stopp- und Not-Aus-Taste

Bei Betatigung der Taste bleibt das Modul der Porti-
onierteigmaschine und der Abrundmaschine stehen.
Die eingedriickte Taste (6) herausziehen, um den
Betrieb freizugeben.
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Abschnitt 5

5.1 VORBEREITUNG UND BETRIEB DER MASCHINE
(Abb. 1)

[@ WICHTIG

Die Portionierung und Abrundung des Pizzateigs
darf nur mit nicht gegértem Teig erfolgen.
Nachdem der Teig aus dem Kneter genommen
wurde, muss er etwa 15 Minuten abgedeckt mit
einem Kiichentuch vor der Verwendung rasten.

» Den Hauptschalter vor der Maschine einschalten.
+ Den Linienschalter (1) betétigen, der dann aufleuchtet.

» Den Deckel (2) heben und den nicht gegérten Teig in
den Trichter (3) geben, (max. 30 kg), dann den Deckel

(2) schlieBen.
+ Den Deckel (4) heben.

» Zuerst den Hebel (5) des Teigdosiertellers (6), dann

den Deckel (4) senken.

+ Einen Behdlter fur die Teigkugeln unter das Band (7)

stellen.

+ Die Taste (8) driicken, um das Abrundungsmodul zu

starte. Die Lampe (9) leuchtet auf.

+ Die Taste (10) driicken, um die Portionierteigmaschine
zu starten. Das Messer flihrt eine Drehung aus. Die
Schnecke beginnt sich zu drehen, verknetet den Teig

und beginnt drickt ihn nach auBen.
+ Wenn der Teig den Teller (6) erreicht und darauf driickt,
beginnt das Messer zu schneiden.

+ Abwarten, bis einige hergestellten Teigkugeln aus
dem Band (7) austreten. Danach kontrollieren, ob sie
das korrekte Gewicht haben (die Maschine hat einen

Toleranzwert von 10 % des Gewichtes).

+ Wenn das Gewicht nicht tbereinstimmt, kann es mit
dem Ballengriff (11) eingestellt werden. Bei Drehung
nach "+" wird das Gewicht erhéht, bei Drehung nach

"-" nimmt das Gewicht ab.

[@ WICHTIG

Um Teigkugelabfélle am Produktionsbeginn und
-Ende zu vermeiden sollte man nicht abwarten, bis

der Teig zu Ende ist, bevor man weiteren nachfiillt.

» Fiur das Nachfillen des Teigs in den Trichter die Por-
tionierteigmaschine mit der Taste (12) anhalten und
abwarten, bis die letzte Teigkugel aus der Abrundma-
schine austritt. Danach den Deckel (2) anheben. Wenn
die Abrundmaschine anhélt, Teig in den Trichter geben

und den Deckel (2) schlieBen.

» Die Maschine wie zuvor beschrieben neu starten. Auf
diese Weise muss das Gewicht nicht mehr eingestellt

werden.
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Wenn sich der Deckel (2), die Tiir (4) oder die
Schublade (13) wahrend des Betriebs 6ffnet, bleibt
die Maschine stehen und muss wie zuvor be-
schrieben neu gestartet werden.

5.2 - NOTABSCHALTUNG DER MASCHINE (Abb. 2)

« Im NOTFALL die Taste (1) driicken, um die beiden
Module sofort anzuhalten.

+ Die Ursachen beseitigen, die den Nothalt verursacht
haben. Danach die Maschine neu starten, wie im
Abschnitt "Betrieb" beschrieben ist.

5.3 - ABSCHALTUNG (Abb. 2)

+ Den ganzen Teig im Trichter verarbeiten. Wenn der
Teig zu Ende ist, abwarten, bis die letzte Teigkugel auf
dem Band (1a) austritt. Danach mit der Taste (2) die
Drehung der Schnecke anhalten und mit dem Schalter
(3) die Spannung unterbrechen. Darauf den Betrieb
beider Module abschalten.

[@ WICHTIG

Am Ende des Arbeitstages niemals Teig im Trich-
ter (4) oder in der Abrundungsschnecke (5) las-
sen.
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5.4 -

STORUNGEN, URSACHEN UND BHILFE

STORUNGEN
Bei Betatigung des Hauptschalters

schaltet sich die Maschine nicht
ein

Die Portionierteigmaschine startet
nicht

Die erzeugten Teigkugeln sind
nicht ganz rund

Der Gewichtsunterschied liegt
uber 10 %

Der Teig hat graue Schmutzspuren

URSACHEN

1) Der Hauptschalter vor der Ma-
schine ist auf OFF gestellt

2) Eine der Turen oder die Schubla-
de der Abrundmaschine ist offen

3) Der Not-Aus-Taster wurde ge-
druckt

1) Uberpriifen, ob das Abrundungs-
modul gestartet wurde

2) Die Turen sind nicht korrekt ge-
schlossen

1) Die Bundringe der Glo-
ckenklemmbacken wurden nicht
gelost

2) Der Teig ist zu klebrig und gegart

1) - Gegarter Teig.
- Der Schnittsteuerungsteller
wurde nicht korrekt positioniert.

- Die Kugeln sind fir die Glocke
zu klein oder zu groB.
1) Die Schnecke wurde nicht korrekt

montiert

Die Lagerbuchsen sind verschlis-
sen

3) Die Lagerbuchsen der Mitneh-
merwelle sind verschlissen

ABHILFEN
1) Den Hauptschalter einschalten
Den korrekten Verschluss der

Tlren und der Schublade Uber-
prifen

2)

1) Das Abrundungsmodul anlassen

2) Die Tiren schlieBen

1) Die Bundringe der Abrundungs-
glocke l6sen

2) Die Teigkugeln noch einmal in die
Abrundmaschine geben

1) - Den Schnittsteuerungsteller so
einstellen, dass er die kleinste
Kontaktflache mit dem Teig hat.

- Die Glocke auswechseln

1) Die korrekte Montage der Schne-
cke nach der Beschreibung im
Kapitel Wartung kontrollieren
Einen Techniker flur die Aus-
wechslung der Lagerbuchsen
rufen

Einen Techniker flur die Aus-
wechslung der Lagerbuchse
rufen

2)

3)
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Abschnitt 6

6.1- ORDENTLICHE UND EINGEPLANTE
INSTANDHALTUNG

6.1.a- ALLGEMEINE DATEN

A GEFAHR A

Alle Arbeiten der Wartung und Reinigung des
Gerétes miissen bei ausgeschaltetem LINIEN-
TRENNSCHALTER ausgefiihrt werden, oberhalb
der Vorrichtung liegend. Der Zustand von OFF des
LINIENTRENNSCHALTERS muss vom Bediener gut
sichtbar sein, wahrend er die Arbeiten der Wartung
und Reinigung ausfiihrt.

Die Instandhaltungsverfahren verteilen sich in zwei
Klassen:

+ ORDENTLICHE INSTANDHALTUNG:

Besteht aus den jeden Tag an der Maschine durch-
zufiihrenden Verfahren.

+ EINGEPLANTE INSTANDHALTUNG:

Besteht aus den Verfahren, die zur Gewahrleistung
eines einwandfreien Betriebs der Maschine in regel-
massigen Abstanden durchzufiihren sind.

6.1.b - ORDENTLICHE INSTANDHALTUNG.
6.1.b.a - Maschinenreinigung

Die Reinigung der Maschine muss am Beginn und am
Ende jeder Arbeitsschicht erfolgen, um sowohl den
korrekten Betrieb als auch die Terminaleinstellungen
gewabhrleisten zu kbnnen.

ACHTUNG

Zur Maschinenreinigung sind KEINE Kampfreinigun-
gsmittel, Metallwolle oder Eisenbiirsten sowie keine
Wasserstrahlen zu benutzen.

Die AuBenseite der Maschine mit einem mit Wasser
getrankten Tuch oder mit einem Schwamm mit eisen-
drahtloser Reibflache und einem milden Geschirrspil-
mittel reinigen.

b_a o]
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6.1.b.b - Reinigung des Kegels und der Schnecke
(Abb. 1).

Die Vordertlr (1) und die Hintertir (2) éffnen.

ACHTUNG

Achtung! Das Messer (3) ist scharf.
Geeignete persénliche Schutzausriistungen wie

schnittfeste Handschuhe verwenden.

Die beiden Ballengriffe (4) abschrauben und den
Kegel (5) herausziehen.

Den Ballengriff (6) aufschrauben, um die Schnecke
(7) zu 16sen und zu entfernen.

Die Tur (8) anheben, dann alle Teigreste aus dem In-

neren des Trichters (9) und von der Rutsche (10) mit
einem mit Wasser und Geschirrspulmittel getréankten
Tuch entfernen.

Den Kegel (5) mit einem Geschirrspulmittel von Hand
reinigen und abtrocknen.

Auch die Einrastzone des Kegels (5a) sorgsam
reinigen, damit der Schmutz keinen Zwischenraum
schafft, der das Messer wahrend der Benutzung
beschéadigt.

Die Schnecke (7) von Hand oder im Geschirrspll-
maschine waschen.

Die Schnecke (7) wieder anmontieren. Dabei ist zu
beachten, dass die Mitnehmerzapfen (11) mit den
Bohrungen auf dem Flansch Ubereinstimmen, und
dass die Ausfrasung (12) der Welle korrekt in den
Verriegelungen des riickwértigen Paneels einrasten.

Den Ballengriff (6) anschrauben.

Den Kegel (4) wieder anmontieren.
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6.1.b.c - Reinigung des Messers (Abb. 2).

ACHTUNG

Achtung! Das Messer (2) ist scharf.
Geeignete persénliche Schutzausriistungen wie
schnittfeste Handschuhe verwenden.

Die Vordertur (1) 6ffnen.

Mit einer Hand das Messer (2) halten und mit der
anderen die beiden Ballengriffe (3) aufschrauben.
Das Messer (2) von Hand unter laufendem Wasser
mit einem Geschirrspllmittel waschen und abtrock-

nen.

[l@ WICHTIG

Das Messer nicht in der Geschirrspiilmaschine (2)
waschen, weil sonst die Klinge stumpf wird.

Das Messer wieder in der Position "A" montieren und
den Referenzstift mit der Bohrung (4) des Messers
und die beiden Bohrungen (5) des Messers mit den
zwei Gewindebohrungen zentrieren. Dann die beiden

Ballengriffe (3) wieder anschrauben.

l]g WICHTIG

Die "B" wird erreicht, indem man den Referenzstift
mit der Bohrung (6) des Messers und die beiden
Bohrungen (7) des Messers mit den zwei Gewinde-
bohrungen zentrieren. Dann die beiden Ballengriffe
(3) wieder anschrauben.

Diese Position dient fiir klebrige Teige oder wenn
die Maschine doppelte Schnitte ausfiihrt.
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6.1.b.d - Reinigung der Glocke (Abb. 3)

« Die Schublade (1) éffnen.

+ Die Glocke (2) in Pfeilrichtung "A" drehen, bis sie sich
von den Zapfen (3) I6st. Danach kann sie entfernt
werden.

+ Die Glocke (2) und den Drehteller (4) mit einem
feuchten Tuch reinigen.

+ Die Teile abtrocknen und in umgekehrter Reihenfolge
wieder anmontieren.
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6.1.b.e - Reinigung der Bandes (Abb. 4)

Die Schublade (1) 6ffnen.

Den Ballengriff (5) an der rechten Seite unter der
Schublade (1) aufschrauben und das Band (6) vom
rechten Teil der Maschine entfernen.

Das Band (6) mit einem Tuch oder unter laufendem
Wasser waschen und abtrocknen.

Das Band in umgekehrter Reihenfolge wieder so
anmontieren, dass der gefraste Zapfen (7) des Ban-
des in der Mitnehmschraube (8) des Getriebemotors

einrastet.
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6.2 - PROGRAMMIERTE WARTUNGSEINGRIF-
FE (Abb. 5)

Periodisch den VerschleiBzustand der Schneckenla-
gerbuche (1) und die Lagerbuchse (2) in der Schne-
ckendrehkupplung an der Hinterseite der Maschine
positionieren. Den Kundendienst kontaktieren, wenn
verschlissene Lagerbuchsen festgestellt werden.
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Abschnitt 7

7.1 - DEMONTAGE DER MASCHINE Jede nicht den einschlagigen Vorschriften entspre-
chende Entsorgung von elektrischen Materialien

Ist eine Maschinendemontage durchzufiihren und die ~ beinhaltet die Verhangung von Geldbufien u/o stra-
Maschine dann wieder aufzustellen, dem in dem “Auf-  frechtlichen MaBnahmen.
stellung”-Abschnitt beschriebenen Verfahren gegeniber

umgekehrt vorgehen.
— ACHTUNG &=
A A Was die Entsorgung von Schadstoffen (Schmier-,
. GEFAHR'-AGE_ . Lésungsmitteln, Lackierprodukten u.s.w.) betrifft,
Vor der Maschinendemontage die Stromspeisung st nachfolgender Abschnitt nachzuschlagen.
ausschalten.

Nur gelernte Fachtechniker diirfen dieses Verfahren 7.3 - SCHADSTOFFENTSORGUNG

durchfiihren.
Zur Entsorgung solcher Stoffe sind die geltenden ge-
setzlichen Normen in jedem jeweiligen land zu beachten.
— ACHTUNG -
Wenn die Maschine oder einige Maschinenteile auf
eine andere Weise abmontiert werden miissen, die
Her§tellerflrma oder den Vertrauenshéndler kon- & ACHTUNG &
taktieren.

Jedes Vergehen seitens des Kunden vor, wihrend
und nach dem Abriss und der Entsorgung der Gera-
teteile hinsichtlich der Auslegung und Anwendung
der einschléagig giiltigen Bestimmungen wird aus-

7.2 - MASCHINENABBRUCH schlieBlich von ihm selbst verantwortet.

Hinsichtlich des Umweltschutzes
gelten die am Aufstellungsort der Ma-
schine gultigen Vorschriften.

Wenn die Maschine nicht mehr benutzt
und / oder repariert werden kann,
mussen die verschiedenen Maschi-

B  ncnkomponenten entsorgt werden.

Elektrische Gerate durfen nichtin den normalen Hau-
shaltsmull gegeben sondern miissen entsprechend
der Bestimmungen zur Abfalltrennung als Industrie-
abfall gesondert entsorgt werden (Gesetzesdekret Nr.
49 vom 14/03/2014 fir die Umsetzung der Richtlinien
2012/19/EU RAEE und Gesetzesdekret Nr. 27 vom
4/03/2014 fur die Umsetzung der Richtlinien 2011/65/
EU ROHS).
Die elektrischen Gerate sind mit einem besonderen
Kennzeichen (durchkreuzter Mullbehalter) versehen.
Dieses Kennzeichen zeigt an, dall das Gerat nach
dem 13. August 2005 in den Handel gebracht wurde
und im Rahmen der Abfalltrennung als Industrieabfall
gesondert entsorgt werden muf3.
Eine unangemessene oder nicht den gesetzlichen
Vorschriften entsprechende Entsorgung von elektri-
schen
Geraten sowie ein unsachgemag§er Einsatz kann
aufgrund der Prasenz von gesundheitsschadlichen
Substanzen u/o Materialien zu schweren Gesun-
dheitsschaden und / oder zu einer schwerwiegenden
Umweltbelastung fuhren.
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ELEKTRISCHER SCHALTPLAN

Elektrischer schaltplan V 230~1
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ZEICHENERKLARUNG
X, Klemmenbrett des speisekabels KM....4
X, Klemmenbrett zur speisung FR,...4
X, Klemmenbrett zum anschluss KA,
X, Nutverbinder M,
X Federverbinder )
Q, Hauptschalter M,
HL, |speiselampe M,
HL, |Kontrolleuchte der abrundmaschine KT,
SQ1 Vordertlrspellungsschalter
302 Beckendeckelstellungsschalter
303 Doiser - und schneidmessergehduseschalter
SQ4 Schelter zur stellung der verschiebbaren schu-

blade der abrundmaschine
505 Teigdosiermikroschalter
506 Messermikroschalter
SB1 Notsperrung
332 Laufdruckknopf der abrundmaschine
SB Sperrungsdruckknopf der portionierteigmaschine

SB Laufdruckknopf der portionierteigmaschine

Fernschalter

Thermisches relais

Relais

Spiralgetriebemotor 0,37 Kw 230/400 V
Messergetriebemotor 0,09 Kw 230/400 V
Bandmotor 0,09 Kw 230/400 V
Drehtellermotor 0,37 Kw 230/400 V

Messer - zeitgeber (0,5 sec.)

COLORE COLOR COULEUR FARBE COLOR
BK |Nero BK |Black BK | Noir BK |Schwarz BK |Negro
BN [ Marrone BN |Brown BN |Brun BN |Braun BN | Marron
RD |Rosso RD |Red RD |Rouge RD |Rot RD |Rojo
OG | Arancione OG | Orange OG | Orange OG | Orange OG | Naranja
BU |Blu BU |Blue BU |Bleu BU |Blau BU |Azul
GY | Grigio GY |Grey GY |Gris GY |Grau GY |Giris
GN/ | Verde/ GN/ | Green/ GN/ | Vert/ GN/ | Grin/ GN/ | Verde/
YE !Giallo YE !Yellow YE !Jaune YE 'Gelb YE !Amarillo




